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SULLE MOELDES

Téaname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset asjatundlikku kogemust ja uuenduslikkust.
Nutika ja stiilse disaini kdrval ei ole unustatud ka teid. Ukskaik, millal te seda ka ei
kasuta — suurepérastes tulemustes vdite te alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:
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G Kasutusnduanded, broSuirid, veaotsing, teenindusinfo:
\@ www.electrolux.com/webselfservice

Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
@ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
www.electrolux.com/shop
KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse pédrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed: Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate andmesildilt.

I\ Hoiatus / oluline ohutusinfo
(L Uldine informatsioon ja nduanded
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A~ OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vbta
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest v0i vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

- Seda seadet vdivad kasutada Ule 8-aastased lapsed
ning fuusilise, sensoorse vdi vaimse erivajadusega
inimesed voi kogemuste ja teadmisteta isikud juhul,
kui nende tegevuse Ule on jarelvalve ja neid
juhendatakse seadme turvalise kasutamise osas ning
nad moistavad seadme kasutamisega kaasnevaid
ohte.

. Arge lubage lastel seadmega mangida.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja kdrvaldage see nduetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see tootab vdi jahtub. Mitmed juurdepaasetavad osad
on kuumad.

- Kui seadmel on olemas lapselukk, tuleks see sisse
lUlitada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid I&bi viia.

- Alla 3-aastasi lapsi ei tohi kunagi to6tava seadme
lahedusse lubada.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad
lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kitteelemente ei puutuks. Alla 8-aastased lapsed
tohivad olla seadme laheduses ainult siis, kui nad on
taiskasvanu pideva jarelvalve all.
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Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi
sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

Enne hooldustdid eemaldage seade vooluvdrgust.
Elektril66gi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti vélja lulitada.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist
kaabitsaid, sest need vdivad klaasi pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kiilgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paiga|damine + Seade on varustatud elektrilise
jahutussisteemiga. Seda tuleb
HOIATUS! kasutada elektritoitega.
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud elektrik! 2.2 Elektrithendus
Eemaldage k&ik pakkematerjalid. HOIATUS!
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada Tulekahju- ja elektrilddgioht!
ega kasutada.
Jargige seadmega kaasasolevaid » KOoik elektriihendused peab teostama
paigaldusjuhiseid. kvalifitseeritud elektrik.
Kuna seade on raske, olge selle » Seade peab olema maandatud.
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage » Kontrollige, kas andmesildil toodud
tookindaid ja kinnisi jalandusid. elektrilised parameetrid vastavad
Arge kunagi tdmmake seadet vooluvérgu néitajatele. Vastasel juhul
kaepidemest. vBtke Uhendust elektrikuga.
Tagage minimaalne kaugus muudest + Kasutage alati nGuetekohaselt
seadmetest ja moobliesemetest. paigaldatud ohutut pistikupesa.
Veenduge, et seade on paigaldatud + Arge kasutage mitmikpistikuid ega
kindlate konstruktsioonide alla ja pikenduskaableid.
korvale. * Veenduge, et te ei vigastaks
Seadme kiiljed peavad jddma vastu toitepistikut ega -juhet. Kui seadme
teiste sama kdrgusega seadmete toitekaabel tuleb valja vahetada, siis

kilgi. pdorduge meie hoolduskeskusse.
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Jélgige, et toitejuhe ei jaéks vastu
seadme ust, eriti siis, kui uks on
kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma tdriistadeta.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepéas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet valja lulitades arge tommake
toitekaablist. Hoidke alati kinni
toitepistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitseluliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvdrguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

See seade vastab EU direktiividele.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!

& Vigastuse, p0letuse,

elektriloogi voi plahvatuse
oht!

See seade on ette n&htud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tBkestatud.

Arge jatke tootavat seadet
jarelevalveta.

Lilitage seade valja parastigakordset
kasutamist.

Olge tootava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
ohku.

Arge kasutage seadet margade
kéatega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Age suruge avatud uksele.

Arge kasutage seadet tédpinna ega
hoiukohana.

Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
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kasutamise tagajarjel voib alkohol
6huga seguneda.

Kui avate ukse, valtige seadme
laheduses sademeid voi lahtist leeki.
Arge pange siittivaid v6i siittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle lahedusse voi
peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Et &ra hoida emaili kahjustumist voi

varvi muutumist:

— &rge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme pdhjale.

— &rge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke niiskeid néusid ja
toitu seadmes parast
toiduvalmistamise 16ppu.

- olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili varvi muutumine ei mojuta

seadme t60d.

Niiskemaid koostisaineid sisaldavate

kookide puhul kasutage sugavat

panni. Puuviljamahlad tekitavad
pusivaid plekke.

See seade on ette nghtud ainult

toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

Kipsetamisel peab ahjuuks olema

alati suletud.

Kui seade paigaldatakse koogimoobli

paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et

seadme kasutamise ajal oleks uks
alati lahti. Vastasel korral v8ib kinnise
modblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi
ust, enne kui seade pole
kasutusjargselt taielikult maha
jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!
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Enne hooldust lulitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid véivad
puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe valja vahetada.
Pod6rduge volitatud hoolduskeskusse.
Olge ukse seadme kiiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.
Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, abrasiivseid
kidrimisSvamme, lahusteid ega
metallist esemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
Kataluttilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Sisevalgusti

Selles seadmes kasutatav valgustipirn
vOi halogeenlamp on méeldud

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Ulevaade

LIBLY

EEE

3.2 Tarvikud

Traatrest

kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

* Enne lambi asendamist Glhendage
seade vooluvérgust lahti.

» Kasutage ainult Ghesuguste tehniliste
naitajatega lampe.

2.6 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- v6i vigastusoht!

+ Eemaldage seade vooluvérgust.

» Ldigake elektrijuhe seadme l&dhedalt
|abi ja visake ara.

» Eemaldage uksekaepide, et valtida
laste voi lemmikloomade seadmesse
I6ksujaamist.

2.7 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

» Kasutage ainult originaalvaruosi.

Il uhtpaneel
A hju funktsioonide nupp

Il oitelamp / stimbol

= ektronprogrammeerija

Il emperatuuri nupp

Il Temperatuuri indikaator / siimbol
< utteelement

Il algusti

Il entilaator
A hjuriiuli tugi, eemaldatav
I~ hiuriiuli tasandid

Keedundudele, koogivormidele,
praadidele.
+ Kiipsetusplaat
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+ Teleskoopsiinid

Kookidele ja kupsistele. Restidele ja plaatidele.

+ Siigav pann
Kipsetamiseks ja rostimiseks voi
rasva kogumiseks.

4, ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS! 4.2 Eelkuumutus
A Vt ohutust késitlevaid Eelsoojendage tiihja seadet, et pdletada
peatukke. ara allesjaanud rasv.
@ Kellaaja valimiseks vt jaotist 1. Valige funktsioon | ja maksimaalne
"Kella funktsioonid". temperatuur.
. Laske seadmel tund aega to6tada.
4.1 Esmane puhastamine 3. Valige funktsioon [ ja masrake

maksimaalne temperatuur.
Laske seadmel 15 minutit todtada.

5. Valige funktsioon ) ja maarake

Eemaldage koik tarvikud ja
eemaldatavad ahjuriiuli toed.

Vt jaotist "Puhastus ja maksimaalne temperatuur.
hooldus". 6. Laske seadmel 15 minutit td6tada.
) o Tarvikud vdivad tavalisest kuumemaks
Puhastage seadet ja tarvikuid enne minna. Seade v&ib véljastada I5hna ja
esimest kasutamist. tossu. Tegu pole veaga. Veenduge, et
Pange kdik tarvikud ja eemaldatavad 8hk saab piisavalt liikuda.

ahjuresti toed oma kohale tagasi.

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake

HOIATUS! ; >

. . ahjufunktsioonide nuppu.
vt oh‘utust kasitlevaid 2. Temperatuuri valimiseks keerake
peatiikke.

temperatuuri nuppu.
. .. 3. Seadme véljalulitamiseks keerake
5.1 Sissellkatavad nupud ahjufunktsioonide ja temperatuuri

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. nupud valjas-asendisse.

Nupp téuseb esile.

5.2 Seadme sisse- ja
valjalulitamine

@ Olenevalt mudelist on
seadmel tuled,
nupusiimbolid voi
indikaatorid

e Tuli sittib, kui seade
tootab.

* SiUmbol naitab, kas
nupuga juhitakse
ahjufunktsioone voi
temperatuuri.

* Indikaator stittib, kui ahi
kuumeneb.
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5.3 Ahju funktsioonid

Ahju funktsioon Rakendus
0 Valjas-asend Seade on valja lulitatud.
Sisevalgustus Lambi sisselllitamiseks ilma kipsetusfunktsioonita.

Ulemine/alumi-
ne kuumutus

Uhel riiulitasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine Kuu-
mutus

Leiva, kookide ja klpsetiste pruunistamiseks. Kasu-
tamiseks kipsetamise |6ppfaasis.

Alumine Kuumu-

Krdbeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu

tus hoidistamiseks.
Grill Ohemate toitude grillimiseks ja leiva/saia réstimi-
seks
= . . . . e . .
Kiirgrill Lamedate toiduainete suures koguses grillimiseks ja
rostimiseks
yov
it Turbogrill Suuremate kondiga liha- vi linnulihattikkide réstimi-

seks uhel riiulitasandil. Ka gratineerimiseks ja pruu-

% P6ordohk / Su-

MStamiseks.

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu
kuivatamiseks.Seadke temperatuur 20 - 40 °C ma-
dalamaks kui funktsiooniga Ulemine/alumine kuu-
mutus.

Seda funktsiooni kasutatakse kilmutatud toitude su-
latamiseks (juurviljad ja puuviljad). Sulatusaeg sol-

latamine
v
i Pitsareziim
5.4 Ekraan
B

— 2>

ub Kulmutatud toiduainete Kogusest ja Kaalust.

Uhel ahjutasandil toitude kiipsetamiseks, mis vaja-
vad intensiivsemat pruunistamist ja krébedat pdhja.
Seadke temperatuur 20-40 °C madalamaks kui Ule-
mise / alumise kuumutuse puhul.

B. Kellaaja ekraan

C A. Funktsiooni indikaatorid
|
\

C. Funktsiooni indikaator
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5.5 Nupud

Nupp Funktsioon Kirjeldus
—_ MIINUS Kellaaja valimiseks.
) KELL Kella funktsiooni maaramiseks.
—_ PLUSS Kellaaja valimiseks.

6. KELLA FUNKTSIOONID

6.1 Kellafunktsioonide tabel

Kellafunktsioon Rakendus

) KELLAAEG

Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.

|| KESTUS

Seadme to0aja kestuse maaramiseks.

->| LoPP

Seadme valjalulitusaja maaramiseks.

|>|—=| EDASILUKKAMI- KESTUSE ja LOPU funktsiooni kombineerimiseks.
N

E

[:1 MINUTILUGEJA Pd6érdloendusaja valimiseks. See funktsioon ei mgjuta

seadme t66d.

6.2 valimine ja ajamuutmine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

@ vilgub, kui thendate seadme
elektrivorku, kui on olnudelektrikatkestus
vOi kui taimer pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +
voi .

Umbes viie sekundi parast vilkumine
lakkab ja ekraanil kuvatakse valitud
kellaaeg.

Kellaaja muutmiseks vajutage jarjest @
kuni @ hakkab vilkuma.

6.3 KESTUSE maaramine

1. Maérake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest &, kuni 2| hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + vOi — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse =1,

4. Kui aeg saab tais, vilgub [Pl ja
kostab helisignaal. Seade lilitub
automaatselt vélja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal valja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud véljas-asendisse.

6.4 LOPU maaramine

1. Méaarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest @, kuni = hakkab
vilkuma. -

3. Puudutage + vOi , etvalida aeg.

Ekraanil kuvatakse =,

4, Kui aeg saab téis, vilgub =1 ja
kostab helisignaal. Kasutage suvalist
nuppu, et signaal valja lilitada.

5. Keerake ahjufunktsioonide ja

temperatuuri nupud véljas-asendisse.
6. Seade lUlitub automaatselt vélja.
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6.5 EDASILUKKAMISE

valimine

1. Maérake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest O, kuni 2| hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + vOi
KESTUSE aeg.

Vajutage @

5. Vajutage + VoI
aeg.

6. Kinnitamiseks vajutage .

Seade lilitub hillem automaatselt sisse,

to6tab valitud KESTUSE aja ning I6petab

t60 valitud LOPU ajal. Kui valitud aeg

saab tais, kostab helisignaal.

7. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud véljas-asendisse.

8. Seade lilitub automaatselt vélja.

6.6 MINUTILUGEJA
maaramine

—, et valida

—, et valida LOPU

1. Vajutage jarjest @ kuni A hakkab
vilkuma.

7. TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid
peatikke.

7.1 Tarvikute sisestamine

Traatrest:

Likake rest ahjuresti tugedele ja jalgige,
et kumerused oleksid allpool.

Sigav pann:

2. Vajutage + voi —
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt t6ole 5

sekundi péarast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu,
et helisignaal vélja lulitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp
véljas-asendisse.

vajaliku aja

6.7 Kellafunktsioonide
tUhistamine

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud

funktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke =
Kellafunktsioon lilitub méne sekundi
parast valja.

Lukake stigav pann ahjuresti tugede

vahele.
\\HJ

Traatrest koos siigava panniga:

Lukake stigav pann restitugede
juhikutesse ja traatrest selle kohal
olevatesse juhikutesse ja jalgige, et selle
jalad asetseksid allapoole.
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Vaike Ulaosas asuv salk
suurendab turvalisust. Need
salgud aitavad ara hoida ka
kaldumist. Kdrged servad
aitavad &ra hoida ahjundude
restilt mahalibisemist.

7.2 Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinide
paigaldusjuhised hoidke
tuleviku tarbeks alles.

Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.

f ETTEVAATUST!

Arge peske teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge
teleskoopsiine 6litage.

1. Tdmmake mdlemad teleskoopsiinid
valja.

8. LISAFUNKTSIOONID

8.1 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Kui lulitate seadme
vélja, jaab jahutusventilaator toole, kuni
seade on maha jahtunud.

8.2 Ohutustermostaat

Seadme vale kasutamine voi katkised
osad vodivad pdhjustada ohtlikku

2. Asetage traatrest teleskoopsiinidele
ja likake siinid ettevaatlikult sisse.

Enne ahju ukse sulgemist peavad
teleskoopsiinid olema taielikult
seadmesse sisse likatud.

Ulekuumenemist. Selle arahoidmiseks on
ahjul olemas ohutustermostaat, mis
katkestab toitevarustuse. Ahi lilitub
uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.
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9. VIHIJEID JA NAPUNAITEID

@

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

Tabelites esitatud
temperatuurid ja
klipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
s6ltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

9.1 Uldine teave

9.5 Kupsetamise ja rostimisetabel

Seadmes on viis riiulitasandit.
Alustage tasandite arvestamist alati
seadme pohjast.

Seadmes on Ghuringlust ja pidevat
aururinglust tekitav erisiisteem. See
vbimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu
seest pehme ja pealt krdbedana.
Ahjus ringlev 6hk kiirendab toidu
kipsemist ja vahendab energiatarvet
miinimumini.

Niiskus v8ib kondenseeruda
seadmesse Vvoi selle
klaaspaneelidele. See on normaalne.
Kui avate ahju ukse toidu
valmistamise ajal, hoiduge alati
tahapoole. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kipsetamise alustamist 10 minutit
tootada.

Kuivatage ahjust niiskus iga kord
parast seadme kasutamist.
Klpsetades arge pange ndusid otse
ahju pohjale ega katke ahju osi

fooliumiga kinni. See vdib muuta
kipsetamise tulemusi ja kahjustada
ahjuemaili.

9.2 Kookide kiipsetamine

+ Arge avage ahjuust enne kui ¥
kUpsetusajast on méddunud.

» Kui kasutate samaaegselt kahte
kUpsetusplaati, hoidke nende vahele
jaav ahjutasand tihi.

9.3 Liha ja kala kipsetamine

* Vaga rasvaste toitude kiipsetamisel
kasutage sligavat panni, et valtida
ahju pusivate plekkide tekkimist.

* Et mabhl lihast vélja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

» Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stigavasse
panni veidi vett. Suitsu
kondenseerumise véltimiseks lisage
vett kohe, kui see on &ra auranud.

9.4 Toiduvalmistamise ajad

Toiduvalmistamise ajad soltuvad toidu
tulbist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t66d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja
kogustele.

Koogid
Toit Ulemine/alumine Poordéhk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahju ta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Vahusta- 170 2 160 3(2ja4) 45-60 Koogivor-
tud road mis
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Toit Ulemine/alumine Poordohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahju ta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Muretai- 170 2 160 3(ja4) 20-30 Koogivor-
nas mis
Peti-juus- 170 1 165 2 60 - 80 26 cm koo-
tukook givormis
Ounakook 170 2 160 2 (vasak 80-100 Kahes 20
(Gunapiru- ja parem) cm koogi-
kas)! vormis
traatrestil
Struudel 175 3 150 2 60 - 80 Kupsetus-
plaadil
Keedise- 170 2 165 2 (vasak  30-40 26 cm koo-
kook ja parem) givormis
Keeks 170 2 160 2 50 - 60 26 cm koo-
givormis
Joulu- 160 2 150 2 90 - 120 20 cm koo-
kook / rik- givormis
kaliku
puuvilja-
taidisega
kook™)
Ploomi- 175 1 160 2 50 - 60 LQNaVOF
kook!) mis
Vaikesed 170 3 140-150 3 20 - 30 Kupsetus-
koogid - plaadil
Uhel ta-
sandil
Vaikesed - - 140-150 2ja4 25-35 Kupsetus-
koogid - plaadil
kahel ta-
sandil
Vaikesed - - 140-150 1,3ja5 30 -45 Kipsetus-
koogid - plaadil
kolmel ta-
sandil
Kipsised/ 140 3 140-150 3 30-35 Kipsetus-
soolapul- plaadil
gad - thel

tasandil
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Toit Ulemine/alumine Poordohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahjuta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Kipsised/ - - 140-150 2ja4 35-40 Kipsetus-
soolapul- plaadil
gad - ka-
hel tasan-
dil
Kipsised/ - - 140-150 1,3ja5 35-45 Kipsetus-
soolapul- plaadil
gad - kol-
mel tasan-
dil
Beseed - 120 3 120 3 80 - 100 Kupsetus-
Uhel ta- plaadil
sandil
Beseed - - - 120 2ja4 80 - 100 Kupsetus-
kahel ta- plaadil
sandil1)
Kuklig!) 190 8 190 3 12 - 20 Kipsetus-
plaadil
Ekleerid - 190 3 170 3 25-35 Kupsetus-
Uhel ta- plaadil
sandil
Ekleerid - - - 170 2ja4 35-45 Kupsetus-
kahel ta- plaadil
sandil
Plaadi- 180 2 170 2 45 -70 20 cm koo-
koogid givormis
Rikkaliku 160 1 150 2 110-120 24 cm koo-
puuvilja- givormis
taidisega
kook
Victoria 170 1 160 2 (vasak 50 - 60 20 cm koo-
kook ja parem) givormis

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
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Leib ja pitsa
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Toit Ulemine/alumine Poordéhk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahju ta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
sail) 190 1 190 1 60 - 70 1-2 tk, 500
g/tk
Rukkileib 190 1 180 1 30 - 45 Leivavor-
mis
Kuklid, 190 2 180 2(2ja4) 25-40 6-8 saia
saiake- kiipsetus-
sed?) plaadil
pitsal) 230-250 1 230-250 1 10- 20 Kupsetus-
plaadil voi
stigaval
pannil
Kuklig?) 200 3 190 3 10- 20 Kupsetus-
plaadil
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Tarretised
Toit Ulemine/alumine Poordohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahju ta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Pastavorm 200 2 180 2 40 - 50 Vormis
Juurvilla- 200 2 175 2 45 - 60 Vormis
vorm
Quiche1) 180 1 180 1 50 - 60 Vormis
Lasanje” 180-190 2 180-190 2 25 - 40 Vormis
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vormis
ni1)
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Liha
Toit Ulemine/alumine Poordéhk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahju ta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Veiseliha 200 2 190 2 50 - 70 Traatrestil
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Toit Ulemine/alumine Poordohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahju ta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Sealiha 180 2 180 2 90-120  Traatrestil
Vasikaliha 190 2 175 2 90-120  Traatrestil
Inglise 210 2 200 2 50 - 60 Traatrestil
rostbiif,
vahekups
Inglise 210 2 200 2 60 - 70 Traatrestil
rostbiif,
poolkips
Inglise 210 2 200 2 70-75 Traatrestil
rostbiif,
taisklps
Seaaba- 180 2 170 2 120 - 150 Kamaraga
tukk
Seasaa- 180 2 160 2 100 - 120 2 tUkki
retiikk
Lambaliha 190 2 175 2 110- 130 Kints
Kana 220 2 200 2 70 - 85 Terve
Kalkun 180 2 160 2 210-240 Terve
Part 175 2 220 2 120- 150 Terve
Hani 175 2 160 1 150- 200 Terve
Kadlikuli- 190 2 175 2 60 - 80 Tukkideks
ha IGigatuna
Janes 190 2 175 2 150 - 200 Tukkideks
I6igatuna
Faasan 190 2 175 2 90-120 Terve
Kala
Toit Ulemine/alumine P6ordohk Aeg Markusi
kuumutus (min.)
Tempera- Ahju ta- Tempera- Ahju ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Forell/ 190 2 175 2 40 - 55 3-4 kala
merilatikas
Tuunikala/ 190 2 175 2 35-60 4-6 fileed

I6he
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9.6 Grill

Enne kipsetamist
eelkuumutage tiihja ahju
umbes 3 minutit.

EESTI 17

Toit Kogus Tempera- Aeg (min.) Ahju ta-
tuur (°C sand
Tiikki (g) Q) 1. kiilg 2. kiilg

Sisefilee 4 800 maks. 12 - 15 12-14 4
Biifsteek 4 600 maks. 10-12 6-8 4
Vorstid 8 - maks. 12 - 15 10-12 4
Seakarbo- 4 600 maks. 12 -16 12-14 4
naad

Kana 2 1000 maks. 30-35 25-30 4
(pooleks

IGigatuna)

Kebabid 4 - maks. 10- 15 10-12 4
Kanarind 4 400 maks. 12 - 15 12-14 4
Hambur- 6 600 maks. 20 - 30 - 4
ger

Kalafilee 4 400 maks. 12 - 14 10-12 4
Rostitud 4-6 - maks. 5-7 - 4
sandvitsid

Rostleib/- 4 -6 - maks. 2-4 2-3 4
sai

9.7 Turbogrill
Veiseliha

Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Ahju tasand

()

Rostbiif voi filee, paksuse cm 190 - 200 5-6 1voi 2
vahekiips1) kohta

Rostbiif voi filee, paksuse cm 180 - 190 6-8 1voi 2
poolkl’]ps” kohta

Rostbiif voi filee, paksuse cm 170 - 180 8-10 1voi 2

kohta

taiskijps”

1) Eelsoojendage ahi.
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Sealiha

Toit Kogus (kg) ;r?(r:\;peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Abatiikk, kael, 1-15 160 - 180 90 - 120 1 voi 2
kints

Karbonaad, ribi- 1-15 170 - 180 60 - 90 1 voi 2
praad

Pikkpoiss 0.75-1 160 - 170 50 - 60 1 vdi 2
Seakoot (eelval- 0.75-1 150 - 170 90 - 120 1vbi 2
mistatud)
Vasikaliha

Toit Kogus (kg) '(rsg;peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Vasikapraad 1 160 - 180 90 - 120 1voi 2
Vasikakoot 15-2 160 - 180 120 - 150 1 voi 2
Lambaliha

Toit Kogus (kg) Ifér;peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Lambakoot, 1-15 150 - 170 100 - 120 1 voi 2
lambapraad

Lambaliha, ta- 1-1.5 160 - 180 40 - 60 1 vdi 2
gatikk

Linnuliha

Toit Kogus (kg) '(r?g;peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Linnuliha ports- 0,2 - 0,25 tikid 200 - 220 30-50 1 voi 2
jonitukid

Pool kana 0,4 -0,5tikid 190 - 210 35-50 1 vdi 2

Kana, broiler 1-15 190 - 210 50 -70 1voi 2

Part 15-2 180 - 200 80 - 100 1 voi 2

Hani 35-5 160 - 180 120 - 180 1 vdi 2
Kalkun 25-35 160 - 180 120 - 150 1 voi 2
Kalkun 4-6 140 - 160 150 - 240 1 vdi 2

Kala (aurutatud)

Toit Kogus (kg) (T?g;peratuur Aeg (min.) Ahju tasand
Terve kala 1-15 210 - 220 40 - 60 1 voi 2
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9.8 Sulatamine
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Toit Kogus Sulatamise Taiendav sula- Markusi
(8) aeg (min.) tamisaeg (min)

Kana 1000 100 - 140 20 - 30 Asetage kana suurele
taldrikule kummulikee-
ratud alustassi peale.
Pbdrake poole aja moo-
dudes.

Liha 1000 100 - 140 20 - 30 Pbdrake poole aja moo-
dudes.

Liha 500 90 - 120 20 - 30 Pbdrake poole aja moo-
dudes.

Forell 150 25-35 10- 15 -

Maasikad 300 30 - 40 10-20 -

Voi 250 30 - 40 10-15 -

Koor 2 x 200 80 - 100 10- 15 Ro&0ska koort saab va-
hustada ka siis, kui sel-
les on kilmunud tiikke.

Kreemikook 1400 60 60 -

9.9 Kuivatamine - P6ordohk

» Katke ahjuplaadid pargamendi voi
kipsetuspaberiga.

» Paremate tulemuste saamiseks

lulitage ahi poole kuivatamise peal

vélja, tehke uks lahti ja jatke Uheks
060ks jahtuma.

Juurvili
Toit Temperatuur  Aeg (h) Ahju tasand

o 1. tasand 2. tasand
Oad 60 - 70 6-8 & 1/4
Piprad 60 - 70 5-6 5 1/4
Kddgivili ha- 60 - 70 5-6 & 1/4
pendamiseks
Seened 50 - 60 6-8 S 1/4
Urdid 40 - 50 2-3 & 1/4
Puuviljad
Toit Temperatuur  Aeg (h) Ahju tasand

9 1. tasand 2. tasand
Ploomid 60 - 70 8-10 3 1/4
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Toit Temperatuur  Aeg (h) Ahju tasand

O 1. tasand 2. tasand
Aprikoosid 60 - 70 8-10 3 1/4
Ounaviilud 60 - 70 6-8 3 1/4
Pirnid 60 - 70 6-9 5 1/4

10. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

10.1 Juhised puhastamiseks

* Puhastage seadme esikiilge pehme
lapiga ning sooja vee ja
pesuvahendiga.

» Kasutage metallpindade
puhastamiseks vastavat
puhastusainet.

» Puhastage seadme sisemust parast
igakordset kasutamist. Rasva voi
muude toidujaakide kogunemine vdib
kaasa tuua tulekahju. Grillpanni puhul
on oht suurem.

» Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades.

» Parast iga kasutuskorda puhastage
kdik ahjutarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga.

» Kui kasutate teflonkattega tarvikuid,
siis arge puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndudepesumasinas.
See vdib teflonpinda kahjustada.

10.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist seadmed

@ Puhastage ahjuust ainult
niiske lapi voi kasnaga.

Kuivatage pehme lapiga.
Arge kasutage terasvilla,
happeid ega abrasiivseid
materjale, kuna need vdivad
ahju pinda kahjustada.
Puhastage ahju juhtpaneeli,
jargides samu
ettevaatusabindusid.

10.3 Uksetihendi puhastamine

+ Kontrollige uksetihendit korraparaselt.
Uksetihend asub ahju66ne raami
Umber. Arge kasutage seadet, kui
uksetihend on kahjustatud. V&tke
Uihendust hoolduskeksusega.

» Teavet uksetihendi puhastamise
kohta lugege puhastamise uldteabe
osast.

10.4 Ahjuresti tugede

Ahju puhastamiseks eemaldage ahjuresti
toed.

1. TOmmake ahjuresti toe esiosa
kiilgseina kljest lahti.

2, Tdmmake ahjuresti toe tagaosa
kllgseina kuljest lahti ja eemaldage
tugi.

Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Teleskoopsiinide tokked
peavad olema suunatud
ettepoole.
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10.5 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ahjuukse ja
sisemise klaaspaneeli eemaldada.

@ Kui te Uritate klaaspaneele
eemaldada ajal, mil ust pole
eest ara voetud, voib see
sulguda.

f ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma
sisemise klaaspaneelita.

1. Avage uks téielikult ja leidke Ules
ukse paremal poolel asuv hing.

2. Vajutage kinnitusdetaili, kuni see
valja tdmbub.

3. Hoidke detaili ihe kaega kinni. Votke
teise katte kruvikeeraja, et tGsta ning
keerata parempoolse uksehinge
hooba.

EESTI 21
Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv
hing.

Tostke vasaku hinge hoob (les ja
keerake seda.

Sulgege ahjuuks poole peale
esimesse avamisasendisse. Seejarel
tdmmake ust ettepoole ja tdstke
vélja.
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7.
8.

Asetage uks tasasele pehme riidega
kaetud pinnale.

Votke mblemalt poolt ukseliistu (B)
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada

kinnitusnaga.

9.

Eemaldamiseks tdommake ukseliistu
ettepoole.

10. V&tke kinni ukse klaaspaneeli

Ulemisest servast ja tdommake see
ettevaatlikult vélja. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

11. Puhastage klaaspaneeli

ndudepesuvahendi ja veega.
Kuivatage klaaspaneel hoolikalt.

Péarast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi kohale.
Korrake Ulaltoodud samme vastupidises
jarjestuses.

Trikitud pind peab jadma ukse
sisemisele poolele. Parast paigaldamist

11.VEAOTSING

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatlkke.

11.1 Mida teha, kui...

veenduge, et klaaspaneeli raami pind ei
oleks kirja piirkonnas puudutades kare.

Veenduge, et paigaldate sisemise
klaaspaneeli oma kohale digesti.

[~

e

10.6 Lambi asendamine

Asetage seadme pdhjale riidest lapp.
See hoiab dra lambi klaasist katte ja
ahjuddne purunemise.

HOIATUS!

Surmava elektrildogi oht!
Enne lambi asendamist
Uihendage kaitse lahti.
Ahjuvalgusti ja selle klaasist
kate vBivad olla kuumad.

ﬁ ETTEVAATUST!
Hoidke halogeenlampi alati
riidelapiga, et lambile ei
sattuks rasvajadke.

1. Lllitage seade vélja.
2. Eemaldage kaitsmed kaitsekilbist voi
lUlitage kaitseldliti valja.

Tagumine valgusti

1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda vastupaeva.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga.

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Véimalik pohjus Lahendus

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lulitatud. Lilitage ahi sisse.
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Probleem

Véimalik pohjus

Lahendus

Ahi ei kuumene.

Kella pole seadistatud.

Seadistage kell.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seaded pole
maaratud.

Veenduge, et seadistused
on Biged.

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke
pbhjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Valgusti ei pole.

Lamp on rikkis.

Asendage valgusti uue
vastu.

Toidule ja ahjuddnde kogu-
neb auru ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks
ahju.

Kui kiipsetamine on |6ppe-
nud, tuleb toit ahjust vahe-
malt 15 - 20 minuti parast
vélja votta.

Ekraanil on nait "12.00".

On olnud elektrikatkestus.

Seadistage kell uuesti.

11.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile is

leida, siis votke Uhendust edasimija voi

teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. See andmesilt asub ees

e lahendust

ahjuddne raami esikiljel. Arge andmesilti
seadme kiljest eemaldage.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

12. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.
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12.1 Paigutamine mooblisse

12.2 Seadme kinnitamine
k60gimodblisse

12.3 Elektriihendus

Tootja ei vastuta
tagajargede eest, kui te ei
jargi ohutust kéasitlevas
jaotises toodud
ettevaatusabindusid.

Seadme juurde kuulub toitekaabel ja
toitepistik.

12.4 Kaabel

Kaablittitibid, mis sobivad
paigaldamiseks v8i asendamiseks:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Teabe saamiseks kaabli ristldike kohta vt
koguvdimsust (andmesildilt). Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristléige
(mm?)

maksimaalne 1380 3 x 0.75

maksimaalne 2300 3 x 1

maksimaalne 3680 3 x 1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel)
peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja
nullkaablid (sinine ja pruun kaabel).


http://www.electrolux.com/

13. ENERGIATOHUSUS
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13.1 Tootekirjeldus ja andmed vastavalt m&arusele EL 65-66/2014

Tarnija nimi Electrolux
Mudeli tunnus EOB434500X
Energiat6hususe indeks 103.5
Energiat6hususe klass A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re-

Ziimis

0.93 kWhtstiklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, péérdéhure-

0.88 kWh/tsiklis

Ziimis

Sisekambrite arv 1
Kuumuseallikas Elekter

Maht 721

Ahju talp Sisseehitatud ahi
Mass 29.9 kg

EN 60350-1 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid,
ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse
modtemeetodid.

13.2 Energiasaast
Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapéevasel
toiduvalmistamisel.

Uldised néuanded

Veenduge, et seadme uks on to6tamise
ajal suletud ja avage seda kipsetamise
ajal vBimalikult vahe.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

14. JAATMEKAITLUS

Stmboliga ) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

V8imalusel arge enne toidu sissepanekut
ahju eelkuumutage.

Kui kiipsetusaeg on tle 30 minuti,
vahendage sdltuvalt kiipsetusajast
vahemalt 3 - 10 minutit enne kipsetusaja
I6ppu ahju temperatuuri. Ahjus olev
jadkkuumus véimaldab kipsetamist
jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Kiipsetamine poordéhuga
Voéimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p&6rdéhuga
klUpsetusreZiime.

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
vOimalik temperatuur.

stimboliga p: téhistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti vdi po6rduge abi
saamiseks kohalikku omavalitsusse.






